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START urcYCLING [FOOD HEROES
o 2O

“1/3 of food gets
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>30 idées . i
Objectifs

15 innovations
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AU programme

Introduction

De pommes déclassées a surclassées, c’est possible ?
Benoit Millet, école de Design Nantes, directeur du Design Lab alimentaire

Une filiere de valorisation...
Stéphanie Bourne, Delphine Nanni & Marilyne Sanquer, 'atelier de I'épicerie

Le numérique comme levier pour réduire ses pertes ?
Guy, mon petit producteur, Too Good To Go,

Franck Marchand, PHENIX

Co-produit a haute valeur ajoutée quel débouché ?
Driss Elothmani, enseignant-chercheur ESA

Conclusion












NOUVELLES
PRATIQUES
ALIMENTAIRES

LECOLE DE

DESIGN | DESIGN LAB
Hantas Alants

nnnnn

FOOD DESIGN ?

Design : Discipline visant a une harmonisation de I’environnement
humain, depuis la conception des objets usuels jusqu’a 'urbanisme.

Definition de I'encyclopedie Larousse

Food Design : Approche de design visant a une harmonisation
des relations entre les humains et leur alimentation.
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LES TENDANCES

Agriculture urbaine

Déstructuration des modeles alimentaires & snacking
Végétarisme, véganisme, flexitarisme

Alternatives aux protéines animales

Consommation de produits bio

Produits locaux et circuits courts

Alimentation et santé (alimentations particulieres-alicaments)
E-commerce alimentaire

Livraison de repas (y compris meal kits)
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agence unigue
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agence unigue
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agence unigue
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agence unigue
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agence unigue
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agence unigue
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agence unigue

MERCI DE VOTRE ATTENTION.

www.latelierdelepicerie.bzh/#

contact@Ilatelierdelepicerie.bzh

06 68 66 53 51
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Le numérique comme levier
pour réduire ses pertes ?
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Too Good To Go

Guy Gicquel, maraicher

44 Legé

https://monpetitproducteur.com/
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https://monpetitproducteur.com/
https://monpetitproducteur.com/

Too Good To Go

Guy Gicquel, maraicher



.
SIVAL

Seconde vie des produits
Présentation SIVAL
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Faire de la poubelle une exception !
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J Faire de la poubelle une exception !

Industriels / Distributeurs

Grossistes

Grande distribution

Grandes surfaces de bricolage

Evénementiel

Restauration
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Faire de la poubelle une exception !

1/3 de la production alimentaire
mondiale est jete sans étre consomme !

39



Notre stratégie numerique
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Notre stratégie numerique
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Notre stratégie numerique
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Mais aussi...

PHENIX

LAB

LE FUTUR DU DECHET
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CONTACT

Franck MARCHAND
Développement Pays de la Loire

EMAIL TELEPHONE NOTRE SITE INTERNET
franck@wearephenix.com 06 47 53 53 36 www.wearephenix.com



http://www.wearephenix.com/
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Nos partenaires & financeurs

“JARDIN o
(OCAGNE
Angevin
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HHILCTITYy BN
North-West Europe

Merci

Adélaide RIVEREAU
Chambre d’agriculture des Pays de la Loire
Tél. 02 41 96 75 59

Nicolas CHOMEL
Laval Mayenne Technopole

Rachel SELLIN
Quimper Technopole

Plus d’info sur le projet, cliquez ici !

@Food Heroes nwe .



https://twitter.com/food_heroes_nwe
https://twitter.com/food_heroes_nwe
https://twitter.com/food_heroes_nwe

